
LE
 C
O
LL
EZ
IO
N
I 2
01
1-
20
12



LA
 F
ER
RI
ER
A



I P
RO
D
O
TT
I D
EL
LA
 N
O
ST
RA
 TE
RR
A

REALMAGONA RISERVA - Atina DOC
Il Realmagona Riserva è ottenuto con gli stessi uvaggi del 
D.O.C. ed è caratterizzato dallo stesso intenso colore rosso 
rubino, dalla stessa forte struttura polifenolica e da un 
grande impatto olfattivo. Le note  ‘boisé,’ che distinguono 
questo vino, dipendono dall‘ affinamento in botti di legno, 
mentre la permanenza in bottiglia gli conferisce morbi-
dezza ed equilibrio. Un vino da invecchiamento che nel 
ttempo acquista armonia e complessità.  

Atina Cabernet DOC Riserva
Grado Alcolico: 14°
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REALMAGONA - Atina DOC
La storia del Cabernet di Atina risale al 1860 quando per la 
prima volta vennero introdotte le varietà Cabernet e Syrah. 
Da allora, di generazione in generazione, con gli stessi 
uvaggi e con lo stesso amore si produce un vino dall’intenso 
colore rosso rubino, caratterizzato da una forte struttura 
polifenolica e da un grande impatto olfattivo. Le note di 
frutta a bacca rossa e di aromi erbacei rendono il vino 
eqequilibrato, espressione del “terroir”.

Atina Cabernet DOC
Grado Alcolico: 14°

FERRATO - IGT Lazio
Il Ferrato viene prodotto nella tenuta “Colle Alto” ad Atina 
vicino ai monti del Parco Nazionale D’Abruzzo. Le uve di 
Petit-Verdot, Syrah e Cabernet, il diradamento selettivo,
la loro perfetta maturazione e la macerazione sulle bucce 
conferiscono ricchezza varietale, aromi e sentori tipici
con un “terroir” decisamente unico. 

Lazio Rosso IGT
GGrado Alcolico: 13,5°
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ROSATO DELLA FERRIERA - IGT Lazio
Il Rosato della Ferriera è ottenuto dalla vinificazione in
bianco delle uve Syrah e Cabernet prodotte nell’area
viticola di Atina. Il vino è caratterizzato da un grande
impatto olfattivo, da un colore tenue e presenta
fresche note floreali con aromi di frutta mediterranea e
vegetali che lo rendono particolarmente equilibrato.

LLazio Rosato IGT
Grado Alcolico: 12,5°

DORATO - IGT Lazio
Il Dorato è ottenuto dalla vinificazione in bianco delle migliori

uuve prodotte dalla nostra terra. La fermentazione controllata in 
temperatura, conferisce ricchezza varietale, aromi e sentori tipici di 
un territorio decisamente unico. Questo è caratterizzato da un 
grande impatto olfattivo, da un colore tenue e presenta note flo-
reali fresche e giovani con aromi di frutta mediterranea che lo ren-
dono particolarmente equilibrato. Servito come vino da pasto o 
antipasto, si abbina sia con pesce e crostacei che con piatti freschi 
dedella cucina tradizionale a base di carni bianche e formaggi delicati. 

Lazio Bianco IGT
Grado Alcolico: 13°
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N.B. La scatola è disponibile anche nella versione in noce con una maggiorazione

COD. Art. 12 COD. Art. 13

COD. Art. 14



LIN
EA
 B
ET
UL
LA

N.B. La scatola è disponibile anche nella versione in noce con una maggiorazione

COD. Art. 16

COD. Art. 15



LIN
EA
 M
O
G
A
N
O

COD. Art. 17 COD. Art. 18

COD. Art. 19



LIN
EA
 B
A
M
B
Ù

COD. Art. 20 COD. Art. 21

COD. Art. 22



LIN
EA
 R
IS
ER
VA

COD. Art. 23

COD. Art. 24

COD. Art. 27

COD. Art. 26

COD. Art. 28

COD. Art. 25

COD. Art. 29 COD. Art. 31

COD. Art. 30 COD. Art. 32



LIN
EA
 M
A
G
N
UM
 E
 A
RD
ES
IA

COD. Art. 35

COD. Art. 33 COD. Art. 34



C
ES
TI
 N
AT
A
LIZ
I

COD. Art. 36

COD. Art. 37

COD. Art. 38



C
ES
TI
 N
AT
A
LIZ
I

500 gr        

COD. Art. 39

COD. Art. 40

COD. Art. 41

1000 gr         

COD. Art. 42
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La Ferriera S.r.l. Società Agricola
Atina - Italia

Tel. 0776 691226 - Fax 0776 610972
e-mail: vendite@laferriera.it
www.laferriera.it


